
Konfitüren

Zutaten Zubereitung 

1 kg
3 dl 
1
1/2 TL
300 g

Quitten
Wasser
Zitronen
Zimt
Zucker

Wasser, Zitronenschale und -saft mit Zimt
aufkochen
Quitten beigeben, zugedeckt bei mittlerer
Hitze ca. 20 Minuten kochen, pürieren.
Zucker beigeben, aufkochen unterständigem
Rühren ca. 10 Minuten sprudelnd kochen.
Gelierprobe machen. 
Konfitüre in die vorbereiteten Gläser
abfüllen.

Quitten Konfitüre

Zutaten Zubereitung 

700 g
300 g
1 kg
1 dl
1/2
1/2 TL
1 Msp.

Kürbisfleisch in kleinen Würfeln
Äpfel (Boskop, Jonagold etc.)
Zucker
Wasser
Zitronen, Saft davon
Zimt
Muskat, Nelkenpulver

Den Zucker mit dem Wasser bei kleiner Hitze
schmelzen. 
Kürbis und Äpfel zugeben und ca. 20
Minuten köcheln. 
Zitronensaft und Gewürze beigeben, weiter
köcheln, bis die Würfel zerfallen, eventuell
pürieren.
Konfitüre in die vorbereiteten Gläser
abfüllen und sofort verschliessen.

Kürbis-Konfitüre mit Äpfeln
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